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« Vivre au rythme de la vigne » 

 

Le Domaine de Belle Mare s’étend sur 68 hectares autour de l’étang de Thau. 53 ha sont 

plantés en vigne selon un encépagement typiquement languedocien, le fameux Piquepoul, 

le Cinsault, le Grenache, la Syrah. Des cépages plus internationaux comme le Chardonnay, 

le Merlot, le Cabernet Sauvignon ont été implantés ainsi que d’autres plus originaux tels 

que la Roussanne, le Muscat petits grains, le Viognier. 

 

Pour cette gamme de pur cépage, le Domaine de Belle Mare echerche la pureté et la 

typicité du cépage pour offrir au consommateur un vin totalement en phase avec le profil 

connu et attendu de chaque cépage, respectueux de son image mais surprenant par 

l'intensité de l'expression aromatique, et aussi la pureté et la finesse. Une dentelle de 

saveurs… 

 

Vous découvrirez un vin gourmand, généreux et authentique ! Le déguster, c’est croquer 

dans le fruit gorgé de soleil. Le cépage s’y exprime de façon très claire, très précise, avec 

une grande finesse ; cette finesse, c’est la proximité de l’Etang de Thau qui la confère à ce 

vin en jouant un rôle de régulateur thermique par des nuits fraîches et des brises marines 

fréquentes. Un parcours initiatique au cœur des cépages… 

 

Appellation : IGP Pays d’Oc  

 

Millésime : 2012  

 

Terroir : Sols sablo-limoneux  

 

Cépage : Viognier  

 

Dégustation : Brillant avec une teinte jaune pâle aux reflets verts ; nez de fruits à chair 

blanche, poire, pêche, abricot ; attaque franche, fraîcheur et rondeur s’associent en bouche ; 

notes d’abricot sec.  

 

Accords : Saumon grillé, poissons, volaille, blanquette de veau, apéritif 


